RESTAURANG SVALAN

Catering och julbord 2024



Stora Julbordet - serveras pa Svalan

595 kr« 10-14 &r 139 kr+2-9 ar 89 kr
Vart julbord ar komponerat utifrén det nya nordiska koket som varnar om traditioner i modern tappning.

Sill

« (Vara 8 egna inlagda sillar)
+ Inlagd

» Senap

« Brantevik

« Bjornbar

« Sherry & Chili

« Curry & apple

» Kramig pepparrot

« Kraft

Chark

« Julskinka

» Goda korvar
o Vilt

« ROkt lamm

« Vedrokt karré
« Salami

+ Pastej

« Rostbiff

Fisk

« Var vin- och ortinkokta lax
+ ROkt lax

» Inlagd stromming

« Gravad lax

Smavarmt

+ Honungs- och
ingefarsglaserade revben

» Kottbullar

« Prinskorv

« Lammprinskorv

« Janssons frestelse

« Rodkal

« Kokt potatis

« Lutfisk med tillbehor

« Brysselkal

« Julkorv

Ostar

« Var egen konjaksadel
med smak av paron

* Brie

» Cheddar

» Julost

» Marmelad & kex

Sallader & Gront

+ Rédbetssallad

» Potatissallad

« Kalsallad med apelsin

« Kréamig lingonsill pa
portabellosvamp

« Senapsill pd aubergine

» Gravade morotter

« Senapsgrillad kalrot

» Skogens paj

» Vegetarisk Janssons
med kapris & 10k

» Mimosasallad m.m.

Tillbehor

« Agghalva med rommajonnds
« Tre sorters senap

« Romsas

« Gravlaxsas

« Apelsincréme

» Inlagd gurka

« Inlagda rodbetor

« Pickles & cumberlandsas

Brod

« Vart egna fruktjulbrod
» Vortbrod

« Kavring

» Ljust brod

+ Hart bréd

Dessert

« Julpannacotta

« Mjuk Saffranskaka

« Appelpaj med ingefira

« Risgrynspudding med barsas
« Pepparkaksrulltarta med lingon
» Kladdkaka

» Fruktsallad

« Ostkaka med sylt

» Chokladpudding & gradde

» Salt kolafudge

«» Chokladbrack

« Struvor

« Pepparkakor

» Julgodis m.m.

Dryck

» Gloggmingel

« Julmust

« Lattol & bubbelvatten
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Lilla julbordet - serveras pa Svalan

350 Kkr « 10-14 &r 139 kr+ 2-9 &r 89kr. Endast dagtid p4 vil utvalda datum eller stérre sillskap p& minst 20 personer.

Sill Fisk Ostar Brod
« 2 sorter av vara egna « Gravad lax med hovmastarsas « 2st harda ostar + Smor & julbrod

inlagda sillar R .
- Agghalva med rommajonnés Smavarmt Sallader & Gront Dessert

» Kottbullar + Rodbetssallad » Fruktsallad

Chark « Prinskorv - Kalsallad med apelsin - Chokladpudding & gradde
» Rokt korv « Janssons frestelse » Skogens paj
+ Julskinka med senap + Kokt potatis + Senapsgrillad kalrot DI'YCk
* Rostbiff « Krémig lingonsill pa « Julmust, l5tt6l samt
+ Pastej portabellosvamp bubbelvatten




Catering Stora Julbordet

375 kr (Onskas utkdrning? +300:-)
Sill

+ 3sortersssill av vdra
egnainlagdasillar
« Agghalva med rommajonnis

Lax
« Gravad lax med hovmastarsas
« Varmrokt lax med romcreme
« Var egen ortinkokta lax

med apelsincreme
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Kott

» Pastej

+ ROkt julkorv
« Julskinka

« Rostbiff

« Sylta

« Salami

Ostar

+ Hard Ost

« Adelost

+ Kex & var egenkokta marmelad

Catering Lilla Julbordet

300Kkr (Onskas utkdrning? + 300,-)
Sill

« 2 sorters sill av vara
egnainlagdassillar
« Agghalva med rommajonnis

Chark

» Rokt korv

« Julskinka med senap
+ Rostbiff & pastej
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Fisk

« Gravad lax med hovmaéstarsas

Smavarmt

« Koéttbullar

« Prinskorv

« Janssons frestelse
« Rodkal

Kokt potatis

Catering Jultallrik med smavarmt

270 kr (Det varma levereras pé sidan) (Onskas utkdrning? +300:-)

« Agghalva med rommajonés

« 2 sorters sill avvara
egna inlagda sillar

« Gravad lax och hovmastarsas

» Griljerad julskinka och
sotstark senap

« Rodbetssallad

« Enrisrokt korv

» Cheddarost och brieost

« Kokt potatis

» Kottbullar

« Prinskorvar

« Janssons frestelse

» Honungsglaserade revben
« Julbrod och smor

Dessert & Dryck
Tillval, se var dessertmeny

< 1 @ W O O3 O b B ¥ 1%

P DO M KD

Brod
» Mjukt julbrod
« Hart brod.

Sallader & Gront
« Rodbetssallad
» Senap

» Inlagd gurka

- Rodkalssallad & pickles

« Skogens paj

« Senapsgrillad kalrot

« Kramig lingonsill pa
portabellosvamp

Ostar
« Hard ost
Sallader & gront

» Rodbetssallad

- Kalsallad med apelsin

» Skogens paj

« Senapsgrillad kalrot

« Kramig lingonsill pa
portabellosvamp

Smavarmt

« Koéttbullar

« Rodkal

« Prinskorv

« Janssons frestelse

« Kokt potatis

« Brysselkal

» Honungs- och
ingefarsglaserade revben

Dessert & Dryck

Tillval, se var dessertmeny

Brod
» Smor & julbrod

Dessert & Dryck
Tillval, se var dessertmeny

Catering Vegetarisk Jultallrik

270 kr (Det varma levereras p& sidan) (Onskas utkérning? + 300:-)

« Agghalva

« Senapsill gjord pé aubergine

« Krémig lingonsill pa
portabellosvamp

» Gravade morotter

« Senapsgrillad kalrot

+ Rédbetssallad

+ Rostad blomkal

» Linsbollar

« Kokt potatis

» Skogens paj

« Vegetarisk Janssons
med kapris & [0k

» Cheddarost och brieost

« Julbréd och smor

Dessert & Dryck
Tillval, se var dessertmeny



Dessertmeny till catering * Dryck till catering

e an o .
Vilj ett av nedanstéende alternativ o Valj ett av nedanstdende alternativ
« Ostkaka med sylt & gradde s + Julmust
« Julpannacotta med citrustopping M * Loka naturell
« Chokladpudding med fruktcocktail & gradde . - Lattol

45:-/person 20:-/person

=
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Hyra porslin
Vi pa Svalan har ett stort utbud av porslin till uthyrning

Vid uthyrning av porslin anvander vi kassetter till tallrikarna som bade skyddar och underlattar vid
transport, praktiskt for dig som vill hyra porslin hos oss.

Hyra personal

Personal 425 kr/h. Vi kan sta till tjanst
med utbildad servispersonal pa plats hos
er. Personalen ar olycksfallsférsakrad.
Nar ni hyr av oss sa hamtar o lamnar ni porslinet sjélva, eller sa kan vi kora ut porslinet at er for en
mindre kostnad.

Vi diskar givetvis allt porslin som returneras. Aven det som ej har anvénts for att garantera att allt &r
rent och fint vid nasta uthyrning

Utkorning
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Assiett Vinglas Gaffel Sked
Heltallrik Champagneglas Halv gaffel Gaffel
Djup tallrik Snapsglas Kniv Osthyvel .
Vattenglas Halv kniv Tartspade -
Dessertvinsglas Sked Tang ho
Kaffegods Halv sked ¥ . o
Kaffesked : Hyraljud/ljus
i For till exempel storre brollop, fester
Hyrkostnad ¢ ellerskoldiscon med 60-150 gaster.
4:-/del L2 basar och 2 toppar inkl. mixerbord
Anvander ni er av var cateringservice sa ger vi alltid rabatt pa hyran, beroende pa méangd! s och tradlos mick, samt 2 ljusriggar.
H 1.500 kr per tillfalle
o

Moms ingdr i samtliga priser



Kontakt

info@detnyakoket.se
019-24 00 66
Besoksadress:Brunnsparken, Restaurang Svalan

Betalningsvillkor

Betalning sker med kort eller faktura med betalningsvillkor 10 dagar netto om
ej annat 6verenskommet. Drojsmalsranta utgar vid forsenad betalning.

Leverans

Vilevererar till onskad plats och tid alla dagar i veckan mot ersattning.
Aktuella leveranskostnader listasi offerten. Returgods hamtas forsta vardagen
efter leverans. Bestallaren ser till att returerna ar lattillgangliga.

Personal

Vi kan sta till tjanst med utbildad servispersonal pa plats hos er. Aktuella
priser for personal listas i offerten. Personalen ar olycksfallsforsakrad.

Allergier & Specialkost

Vikan tillgodse dom allra flesta allergier och andra 6nskemal om specialkost. Det kan
tillkomma extra avgifter. Det kan alltid finnas spar av allergener i maten da vi tillagar
all mat i samma kok. Allergier och annan'specialkost meddelas senast 5 dagar innan.

Andring & Avbokning
Avbestallning ska ske skriftligen till mejladressen du anvande for bokningen.

Vid avbestallning senare an tva veckor fore arrangemangets forsta dag skall
bestallaren ersatta leverantdren med 100 % av vérdet pa bestallningen.



God Ful &
Gott Nvtt Ar

RESTAURANG SVALAN




